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前　　言

本标准附录Ｃ为规范性附录，附录Ａ、附录Ｂ为资料性附录。

本标准由国家认证认可监督管理委员会提出并归口。

本标准起草单位：中华人民共和国湖南出入境检验检疫局、中华人民共和国山西出入境检验检

疫局。　

本标准主要起草人：易祥龙、徐刚、陈再辉、戴建平、周波、陈国清、于桂华、李爱军。

本标准系首次发布的出入境检验检疫行业标准。

Ⅰ
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进出口日用陶瓷检验规程

１　范围

本标准规定了进出口日用陶瓷的分类、检验、结果评定和不合格处置。

本标准适用于进出口日用细瓷、普瓷、炻器（瓷）和普通陶器的检验。

２　规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有

的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究

是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

ＧＢ／Ｔ２８２８．１　计数抽样检验程序　第１部分：按接收质量限（ＡＱＬ）检索的逐批检验抽样计划

ＧＢ／Ｔ２８２９　周期检查计数抽样程序及表（适用于对过程稳定性的检验）

ＧＢ／Ｔ３２９８　日用陶瓷器抗热震性测定方法

ＧＢ／Ｔ３２９９　日用陶瓷器吸水率测定方法

ＧＢ／Ｔ３３００　日用陶瓷器变形检验方法

ＧＢ／Ｔ３３０１　日用陶瓷器的容积、口径误差、高度误差、重量误差、缺陷尺寸的测定方法

ＧＢ／Ｔ３３０３　日用陶瓷器缺陷术语

ＧＢ／Ｔ５０００　日用陶瓷名词术语

ＳＮ／Ｔ０２６２　出口商品运输包装　瓦楞纸箱检验规程

ＳＮ／Ｔ２５１０　进出口日用陶瓷器铅、镉溶出量的测定方法

３　术语和定义

ＧＢ／Ｔ２８２８．１、ＧＢ／Ｔ３３０３和ＧＢ／Ｔ５０００确立的术语和定义适用于本标准。

４　产品分类

日用陶瓷产品的分类按以下三种分类方式进行：

ａ）　按产品用途，分为盘碟类、碗类、壶类、杯类及其他器物类；

ｂ）　按产品器型，分为扁平制品、除杯类以外的小空心制品、杯类、除罐以外的大空心制品、罐；

ｃ）　按产品规格，分为小型、中型、大型、特型，规格范围见表１。

表１　进出口日用陶瓷产品规格范围表

类　　别
型　　式

小型 中型 大型 特型

盘碟类口径／ｍｍ ＜１２８ １２８～＜２２８ ２２８～３５０ ＞３５０

碗类口径／ｍｍ ＜１１０ １１０～＜１７５ １７５～２５０ ＞２５０

杯类口径／ｍｍ ＜６０ ６０～＜１１０ １００～１４０ ＞１４０

壶类容量／ｍＬ ＜２５０ ２５０～＜１０００ １０００～２４００ ＞２４００

其他器物类 根据其外形相似情况，分别按上述各类定型

１
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５　检验

５．１　检验分类

进出口日用陶瓷的检验分为外观检验和理化检验。

５．２　外观检验

５．２．１　检验项目

外观检验质量要求按贸易合同、信用证或本标准的要求执行，具体检验项目参见表２。

表２　外观检验项目

检验项目类别 检验项目

外观品级检验

规格、质量误差

成套产品配套、配色

外观质量

包装检验 包装使用鉴定

５．２．２　抽样方案

外观品级检验抽样方案，按ＧＢ／Ｔ２８２８．１一般检查水平Ｉ，正常检验一次抽样方案执行，接收质量

限（ＡＱＬ）为２．５，抽样方案见表３。

包装检验样本为抽取的样本箱。

表３　外观品级检验抽样数确定及结果判定表 单位为件

抽样范围 样本大小

结果判定

合格判定数Ａｃ 不合格判定数Ｒｅ

２～１５０ ５ ０ １

１５１～５００ ２０ １ ２

５０１～１２００ ３２ ２ ３

１２０１～３２００ ５０ ３ ４

３２０１～１００００ ８０ ５ ６

１０００１～３５０００ １２５ ７ ８

３５００１～１５００００ ２００ １０ １１

１５０００１～５０００００ ３１５ １４ １５

≥５００００１ ５００ ２１ ２２

５．３　理化检验

５．３．１　检验项目

理化检验项目分为铅、镉溶出量、吸水率、热稳定性检验，若贸易合同、信用证规定或产品上注明符

合其他检验项目要求的，应检验该项目。

５．３．２　抽样方案

理化检验项目可采取周期检验的方式进行，抽样方案按ＧＢ／Ｔ２８２９的规定进行，各检验项目的不

合格质量水平、判别水平、不合格判定数及抽样方案见表４。

２
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表４　理化检验项目抽样及结果判定表

检验项目名称 不合格质量水平 判别水平ＤＬ 抽样方案 抽样数量／件
结果判定

Ａｃ Ｒｅ

铅、镉溶出量 １５ １ 一次 ６ ０ １

吸水率检验 ４０ １ 二次
狀１＝３ ０ ２

狀２＝３ １ ２

热稳定性检验 ２５ １ 二次
狀１＝５ ０ ２

狀２＝５ １ ２

５．３．３　铅镉溶出量检验

当出现下列情况时，应逐批实施铅镉溶出量检验：

ａ）　釉上烤花及低温（烧成温度低于１１００℃）色釉、低温釉上色边、裂纹釉、电光水釉、低温熔块釉

等产品中有铅镉溶出的；

ｂ）　需出具带检验结果证书的；

ｃ）　需要进行铅镉检验的其他情况。

５．４　检验方法

５．４．１　铅、镉溶出量

５．４．１．１　铅镉溶出量检验，按下列顺序选择检验方法：

ａ）　按进口国（地区）标准部门发布的检验方法进行检验，部分国家或地区的铅镉溶出量检验方法

和限量标准参见附录Ａ；

ｂ）　按贸易合同、信用证指定的方法进行检验；

ｃ）　进口国（地区）标准部门未发布检验方法，贸易合同、信用证又未指定检验方法，按ＳＮ／Ｔ２５１０

进行检验。

５．４．１．２　周期检验按进口国要求选择检验方法；若进口国无要求，采用ＳＮ／Ｔ２５１０进行检验。

５．４．２　吸水率

按ＧＢ／Ｔ３２９９进行。

５．４．３　热稳定性

按ＧＢ／Ｔ３２９８进行。成套或系列产品的样品餐具应以中型盘碟类、碗类产品为代表，茶具、咖啡具

应以杯类、壶类产品为代表；非成套或系列产品按产品实际规格型式。

５．４．４　包装检验

包装使用鉴定按ＳＮ／Ｔ０２６２进行。

５．４．５　外观质量

按ＧＢ／Ｔ３３０１在正常光照条件下置视距５００ｍｍ内进行。产品变形检验按ＧＢ／Ｔ３３００进行。

５．４．６　质量误差

按ＧＢ／Ｔ３３０１进行。

５．４．７　规格误差

按ＧＢ／Ｔ３３０１进行。

５．４．８　产品配套、配色

采用目视检验方法，在正常光照条件下置视距５００ｍｍ内进行。

６　结果评定

６．１　外观检验

外观检验项目结果评定参见附录Ｂ。

３
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６．２　理化检验

理化检验项目结果评定见附录Ｃ。

６．３　综合评定

各检验项目中，如有一项不合格，则该批产品的综合评定为不合格。

７　不合格品处置

７．１　周期检验不合格的处置

周期检验不合格时，应对不合格项目实施逐批检验。

７．２　成批检验不合格的处置

外观检验的不合格批，经返工整理后，允许再检验一次，检验不合格为最终检验不合格。

出口产品铅、镉溶出量检验不合格，经返工处理后，允许再提交检验一次，检验合格允许出口，检验

不合格为最终检验不合格；进口产品铅、镉溶出量检验不合格为最终检验不合格。

８　检验有效期

检验有效期为１２个月。

４
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附　录　犃

（资料性附录）

部分国家／地区铅镉溶出量检验方法及判定准则

表犃．１　部分国家／地区铅镉溶出量检验方法及判定准则

国家／地区名称 检验方法 判定准则

欧盟 ＥＮ１３８８１：１９９６ ２００５／３１／ＥＣ，８４／５００／ＥＥＣ

美国 ＡＳＴＭＣ７３８１９９４：２００６
ＦＤＡ／ＯＲＡＣＰＧ７１１７．０６：１９９５

ＦＤＡ／ＯＲＡＣＰＧ７１１７．０７：１９９５

以色列 ＳＩ１００３：１９９９ ＳＩ１００３：１９９９

孟加拉 ＢＤＳ４８５：２００１ ＢＤＳ４８５：２００１

斯里兰卡 ＳＬＳ１２２２／２：２００１ ＳＬＳ１２２２／１：２００１

俄罗斯 ΓＯＣＴＰ５０１８５：１９９２ ΓＯＣＴＰ５０１８６：１９９２

加拿大 ＳＯＲ／９８１７５ ＳＯＲ／９８１７６

墨西哥 ＰＲＯＹＮＯＭ２３１ＳＳＡ１：２００２ ＰＲＯＹＮＯＭ２３１ＳＳＡ１：２００２

５

犛犖／犜２５０８—２０１０

食品伙伴网http://www.foodmate.net



www.bzfxw.com

附　录　犅

（资料性附录）

进出口日用陶瓷外观检验项目结果评定规则

犅．１　评定依据

产品按技术要求和质量水平分为优等品、一等品、二等品、合格品，各检验项目的检验结果评定按下

列要求进行评定。

犅．２　规格误差

ａ）　口径误差：口径等于或大于６０ｍｍ的允许±１．５％；口径小于６０ｍｍ的允许±２．０％；

ｂ）　高度误差：优等品允许±１．０ｍｍ；一等品、二等品允许±１．５ｍｍ；合格品允许±２．０ｍｍ；注浆

产品中的一等品、二等品和合格品允许增加１．５ｍｍ；

ｃ）　有盖产品盖与口应基本吻合；壶类产品在倾斜７０°时，盖子不允许脱落；当盖子向一方移动时，

盖子边缘与壶口边缘的间隙距离不得超过３ｍｍ；壶嘴的口部不得低于壶口３ｍｍ；

ｄ）　优等品的釉面、花面、口沿、底沿应光滑，放置于平面上应平稳；一等品、二等品、合格品的釉面、

花面、口沿、底沿应基本光滑，放置于平面上应基本平稳。

犅．３　质量误差

ａ）　优等品允许±３．０％；

ｂ）　一等品、二等品允许±６．０％（注浆产品允许±８．０％）；

ｃ）　合格品允许±８．０％（注浆产品允许±１０．０％）。

犅．４　产品配套、配色

产品配套应无差错，釉色应保持基本一致，有花面装饰的，花面色泽应基本一致。

犅．５　包装检验

ａ）　产品外包装应符合ＳＮ／Ｔ０２６２的规定；

ｂ）　包装上印刷的品名、批号、唛头、货号等应正确、清晰，贸易国有要求的特殊标志应符合相关要

求，输美日用陶瓷产品应按《关于对出口的调制、盛放或储存食品和饮料的陶瓷器皿问题谅解

备忘录》和《执行〈关于对出口的调制、盛放或储存食品和饮料的陶瓷器皿问题谅解备忘录〉的

工作要求》的规定加贴输美认证标志；

ｃ）　外包装箱不得有破损或较严重的污染，摇动箱体，箱内产品不得有松动和异常声响；

ｄ）　内、外包装材料均不得采用已印有其他文字、图案、颜色等的废旧材料。

犅．６　其他要求

ａ）　底部标志（指商标图案和文字）应正确、清晰，不得有明显的歪斜与偏心；

ｂ）　优等品每件产品不得超过２种不合格；每个标准面不得超过１个不合格；

ｃ）　一等品每件产品不得超过４种不合格；每个标准面不得超过２个不合格；

ｄ）　二等品每件产品不得超过５种不合格；每个标准面不得超过２个不合格；

ｅ）　合格品每件产品不得超过６种不合格；每个标准面不得超过３个不合格。

６
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犅．７　外观质量

外观质量中炸釉、磕碰、裂穿和渗漏不合格各等级均不允许，变形、落渣、斑点和釉面擦伤不合格的

分等按表Ｂ．１的要求进行。

表犅．１　进出口日用陶瓷外观质量不合格分级表

序号 不合格名称
测量

单位
产品规格 优等品 一等品 二等品 合格品

１ 变形

高度／

ｍｍ

口径／

ｍｍ

盘碟类口径

＜１２８

１２８～＜２０５

２０５～＜２８０

２８０～＜３６０

＞３６０

０．５

１．０

１．５

２．５

不超过口径的

０．７％

１．０

２．０

２．５

３．５

不超过口径的

１．０％

２．０

３．０

３．５

４．５

不超过口径的

１．５％

３．０

４．０

５．０

６．０

不超过口径的

２．０％

鱼盘类长径：

＜２００

２００～＜２４０

２４０～＜３２０

＞３２０

≤１．０

≤２．０

≤３．０

不超过长径的

１．０％

≤２．０

≤３．０

≤４．０

不超过长径的

１．５％

≤４．０

≤５．０

≤６．０

不超过长径的

２．０％

≤７．０

≤８．０

≤９．０

不超过长径的

２．５％

碗类口径：

＜１１０

１１０～＜１７５

１７５～＜２５０

＞２５０

≤０．５

≤１．０

≤１．５

不超过口径的

０．７％

≤１．０

≤２．０

≤２．５

不超过口径的

１．５％

≤２．０

≤３．０

≤４．０

不超过口径的

２．０％

≤３．０

≤４．５

≤６．０

不超过口径的

２．５％

壶类口径

＜６０

≥６０

≤１．０

≤１．５

≤１．５

≤２．０

≤２．０

≤２．５

≤２．５

≤３．０

杯类口径：

＜６０

６０～＜１１０

１１０～＜１４０

≥１４０

≤０．５

≤０．５

≤１．０

≤１．５

≤１．５

≤１．５

≤２．０

≤２．５

≤２．０

≤２．５

≤３．０

≤３．０

≤２．５

≤３．０

≤３．０

≤３．５

　　注１：多边形变形优等品不允许，一、二等品、合格品需将规定的幅度减少５０％。

注２：底部凹凸不平优等品很不明显，一、二等品不明显，合格品不太明显。

２ 落渣
直径／

ｍｍ
中、小型 不允许

显见面不大于

０．５限２个，非

显见面不大于

１．０限２个

显见面不大于

１．０限２个，非

显见面不大于

１．５限２个

显见面不大于

１．５限４个，非

显见面不大于

２．０限４个

落渣应除去尖锋，口沿落渣不允许

３ 斑点
直径／

ｍｍ
中、小型 不允许

不大于 ０．５限

２个

不大于 １．０限

２个

不大于２．０限

２个（其中盘的

显见面限２个）

７
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表犅．１（续）

序号 不合格名称
测量

单位
产品规格 优等品 一等品 二等品 合格品

４ 釉面擦伤 — 各型 不允许 不明显 不太明显 不太严重

５ 毛孔
直径／

ｍｍ
中、小型

显见面不允许，

非显见面不大

于０．５限４个

不大于 ０．５限

６个

不大于 ０．５限

８个

不大于０．５限

１２个

注浆产品：一、二等品、合格品规定的幅度不变，数量

各增加２个，大于０．５的毛孔作熔洞计算

６ 色脏
面积／

ｍｍ２
中、小型

不允许

显见面不超过

３．０，非显见面

不超过１０．０

显见面不超过

７．０，非显见面

不超过１６．０

显见面不超过

１２．０，非显见面

不超过２４．０

底足粘脏一等品不明显，二等品不太明显，合格品不严重。

７ 熔洞石膏脏
直径／

ｍｍ
中、小型 不允许

显见面不允许，

非显见面不大

于１．５限１个

不大于 １．５限

１个

不大于３．０限

２个

８ 疙瘩坯泡
直径／

ｍｍ
中、小型 不允许

不大于 １．５限

２个

不大于 ２．５限

３个

不大于４．５限

５个

９ 泥渣
面积／

ｍｍ２
中、小型

显见面不允许，

非显见面不超

过２．０

不超过９．０ 不超过２７．０ 不超过３６．０

以上规定适合于釉下较平者，凸出者按疙瘩检验

１０ 釉泡
直径／

ｍｍ
中、小型 不允许

不超过 ０．５限

４个

不超过１．０限４

个

不超过１．５限

６个

开口釉泡：一、二等品不允许，合格品口沿不允许

１１

缺釉（包括压

釉、缩 釉、滚

釉）

长度／

ｍｍ

面积／

ｍｍ２

各型 不允许

压釉长度不超

过４．０，底足内

沿 长 不 超 过

１０．０。其 他 缺

釉不 允 许。底

足缩釉不超过

３０．０ｍｍ２

压釉长度不超

过６．０，底足内

沿 长 不 超 过

２０．０。其 他 缺

釉 不 超 过

１０．０ｍｍ２。 底

足缩釉不超过

５０．０ｍｍ２　

压釉长度不超

过１０．０，底足

内沿长不超过

４０．０。其 他 缺

釉 不 超 过

３０．０ｍｍ２。底

足缩釉不超过

６０．０ｍｍ２

１）嘴、耳、把处压釉一等品不超过２．０ｍｍ，二等品不

超过３．０ｍｍ，合格品不超过４．０ｍｍ；

２）底足缩釉宽均不能超过１．０ｍｍ

１２ 裂纹
长度／

ｍｍ
各型 不允许

显见面不允许，

非显见面阴裂

不 超 过 ６．０。

嘴、耳、把 和 壶

内孔眼等隐蔽

处坯釉皆裂不

超过２．０限１处

阴 裂 不 超 过

１２．０。坯釉皆裂

不超 过 ２．０限

１处，嘴、耳、把

和壶内孔眼等隐

蔽处坯釉皆裂不

超过２．０限２处

阴 裂 不 超 过

１８．０。坯 釉 皆

裂不超过３．０

限１处，嘴、耳、

把和壶内孔眼

等隐蔽处坯釉

皆裂不超过３．０

限２处

８
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表犅．１（续）

序号 不合格名称
测量

单位
产品规格 优等品 一等品 二等品 合格品

１３ 水泡边、刺边

直径与

长度／

ｍｍ

各型 不允许 不允许
不大于 ０．５长

不超过２０．０

不大于１．０长

不超过３０．０

１４ 底沿粘渣
长度／

ｍｍ
各型 不允许

外沿不允许，内

沿不超过底径

的２０％，宽度不

超过１．０

内外沿不超过

底径的４０％，宽

度不超过１．０

内外沿不超过

底 径 的 ６０％，

宽 度 不 超 过

１．０　

注：粘渣需磨钝；鱼盘按底足长径计算。

１５ 粘疤
长度／

ｍｍ
各型 不允许

粘足不超过底

么的５％，深度

不超过０．５ｍｍ

粘足不超过底

径的１０％，深度

不超过０．５ｍｍ

粘足不超过底

径的２０％，深度

不超过１．０ｍｍ

１）其他粘疤不允许；

２）底足必须磨光；

３）鱼盘粘足按底足长径计算

１６ 烤花粘釉
面积／

ｍｍ２
中、小型 不允许

口沿不允许，其

他部位不超过

３．０

口沿不允许，其

他部位不超过

５．０

口 沿 不 允 许，

其他部位不超

过１０．０

１７ 缺泥
面积／

ｍｍ２
中、小型

显见面不允许，

非显见面不超

过１５．０

不超过２０．０，口

沿不允许

不超过２０．０，口

沿不超过２．０

不超过 ２０．０，

口 沿 不 超 过

５．０　

优等品、一等品缺泥深度不超过０．５ｍｍ，二等品、合格品缺泥深度不超

过１．０ｍｍ　

１８ 画线缺陷
长度／

ｍｍ
各型

断边断线不允

许，断 金 不 允

许，蓝金很不明

显，线边色差不

匀及残缺很不

明显

断口不超过２．０

限１处（宽金边

断口 不 允 许），

蓝金不明显，线

边色差不匀及

残缺不明显

断口不超过３．０

限２处（宽金边

断口 不 允 许），

蓝金不太明显，

线边色差不匀

及残缺不严重

断 口 不 超 过

４．０限２处，蓝

金 不 太 严 重，

线边色差不匀

及残缺不太严

重

１９ 画面缺陷
面积／

ｍｍ２
中、小型

不超过 ４．０限

１处

不超过 ５．０限

２处 或 不 超 过

１０．０限１处

不超过 ７．０限

２处 或 不 超 过

１２．０限１处

不超过９．０限

３处或不超过

１２．０限２处

１）满花各等级加一处；

２）薄膜迹优等品很不明显，一等品不明显，二等品、合格品不太明显；

３）局部淡金按画面缺陷处理；

４）人物、飞禽走兽的头部、手、足、装饰中的文字符号优等品、一等品不

允许残缺，二等品、合格品残缺不明显

２０ 火刺
面积／

ｍｍ２
各型 不允许 不允许 不允许 不允许

９
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表犅．１（续）

序号 不合格名称
测量

单位
产品规格 优等品 一等品 二等品 合格品

２１ 烟熏阴黄 — 各型 不允许 不允许 不明显 不严重

２２ 釉薄桔釉 — 各型

显见面不允许，

非显见面很不

明显

不明显 不太明显 不严重

２３

嘴耳把歪、接

头泥色差、彩

色不正

— 各型 很不明显 不明显 不太明显 不严重

２４
泥釉缕、波浪

纹、滚头迹
— 各型

显见面很不明

显，非显见面不

明显

不明显 不太明显 不严重

　　注：产品规格只列明中、小型的，特、大型不合格允许不合格的直径不变，数量增加１００％，或面积增加１００％。

犅．８　表犅．１中不合格折算规定

ａ）　除已明确规定者外，表中所规定的不合格允许范围均指显见面，非显见面的不合格均可按显见

面规定的尺寸加大５０％，毛孔尺寸按规定不变，数量以两个折算一个；

ｂ）　凡遇直径小于规定幅度５０％的不合格，其数量较规定的略多时，可以两个折算一个，但所增加

的绝对个数不得超过原等级规定总数的５０％（如原规定总数为单数时，可将总数加１，变成双

数再折半）；

ｃ）　凡未限定处数和个数者均可按尺寸相加计算；

ｄ）　一等品、二等品、合格品中凡是直径不超过０．３ｍｍ，长度不超过０．５ｍｍ，面积不超过１ｍｍ２，

颜色清淡的微小不合格以及其他很不明显不合格，可不作缺陷计；

ｅ）　本标准中未能列明的不合格，可按相似不合格处理。

０１
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附　录　犆

（规范性附录）

进出口日用陶瓷理化检验项目结果评定规则

犆．１　铅、镉溶出量

按下列顺序选择结果评定依据进行评定：

ａ）　按进口国（地区）政府的规定进行评定；

ｂ）　按贸易合同、信用证的规定进行评定；若贸易合同、信用证的规定严于进口国（地区）政府的规

定时，按贸易合同、信用证的规定进行评定；

ｃ）　进口国（地区）政府、贸易合同、信用证都无规定时，按我国国家技术规范的强制性要求进行

评定。　

犆．２　吸水率

细瓷类产品不大于０．５％，普瓷类产品不大于１．０％，炻瓷类产品不大于５．０％，普通陶器类产品不

大于１５．０％。

犆．３　热稳定性

按本标准表１所规定的器型规格，确定检验样品，依据表Ｃ．１规定的温度范围热交换一次不裂。

表犆．１　进出口日用陶瓷器热稳定性判定表

产品类型 细瓷类 普瓷类 炻瓷类 普通陶器

特、大型 １６０℃～２０℃ １４０℃～２０℃

中、小型 １８０℃～２０℃ １６０℃～２０℃
１４０℃～２０℃

微波炉产品 ２００℃～２０℃

犛犖／犜２５０８—２０１０
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